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Nomenclature des équipements Phase DCE indice 0 - Juillet 2026

REP. Qte. DESIGNATION 

A RECEPTION MARCHANDISES - DECARTONNAGE

A.01 1 Lave Mains à commande non manuelle avec distributeur savon liquide et essui-tout. X Ø  15/21 0,15 Ø  15/21 0,15 Ø  40 0,15

A.02 1 Poste de lavage et désinfection X Ø  15/21 0,2 Ø  15/21 0,2

A.03 1 Désinsectiseur avec tiroir d'extraction des insectes (existant réinstallé) 0,08 PC Prise de courant 2P+T - 240 cm sol fini
A.04 1 Armoire de stockage des produits d'entretien

B RESERVE ALIMENTAIRE

B.01 1 Armoire froide négative inox groupe logé tropicalisé stockage surgelés 600 litres   0,65 PC Prise de courant 2P+T 240 cm sol fini

B.02 1 Armoire froide positive inox groupe logé  1300 litres stockage viande et BOF (existante réinstallée) po 1,00 PC Prise de courant 2P+T 240 cm sol fini

B.03 1 Armoire froide positive inox groupe logé tropicalisé fruits et légumes surgelés 600 litres   0,30 PC Prise de courant 2P+T 240 cm sol fini
B.04 1 Rayonnage épicerie 4 niveaux à clayettes amovibles L: 1000 x P: 460mm

B.05 1 Rayonnage épicerie 4 niveaux à clayettes amovibles L: 2300 x P: 460mm

B.06 1 Chariot inox 2 niveaux L.800 x 530mm

C RESERVE ALIMENTAIRE (éducateurs)

C.01 1 Armoire froide positive inox groupe logé tropicalisé 600 litres stockage tampon 0,50 PC Prise de courant 2P+T 240 cm sol fini
C.02 1 Rayonnage 4 niveaux à clayettes amovibles L: 650 x P: 460mm

D LEGUMERIE - DEBOITAGE

D.01 1 Lave Mains à commande non manuelle avec distributeur savon liquide et essui-tout. X Ø  15/21 0,15 Ø  15/21 0,15 Ø  40 0,15

D.02 1 Poste de lavage et désinfection X Ø  15/21 0,2 Ø  15/21 0,2

D.03 1
Plonge légumes 2 bacs 500x600mm + 1 égouttoir L 1800x600mm avec dosseret arrière retour à 

droite et gauche
Ø  15/21 0,25 Ø  12/14 0,25 Ø  40

D.04 1 Etagère 800x400mm (existante réinstallée) X
D.05 1 Rayonnage 3 niveaux à clayettes amovibles L: 800 x P: 460mm

D.06 1 Ouvre boites manuel

D.07 1 Support poubelle porte-sac

E PREPARATION CHAUDE

E.01 1 Lave Mains à commande non manuelle avec distributeur savon liquide et essui-tout. X Ø  15/21 0,15 Ø  15/21 0,15 Ø  40 0,15

E.02 1 Friteuse électrique cuve 10 litres sur placard fermé 10,00 LO Cable en attente 50cm sol fini + 2ml
E.03 1 Elément Neutre L 300mm sur placard fermé

E.04 1 4 feux-vifs gaz sur étuve électrique L.800mm 24,00 20,00 1,50 LO Vanne de barrage gaz + câble en attente 50cm sol fini + 2ml
E.05 1 Elément Neutre L 300mm sur placard fermé

E.06 1 Four mixte électrique  6 niveaux GN 1/1 sur son support Ø  15/21 Ø  40 7,80 LO Cable en attente 50cm sol fini + 2ml - Adoucisseur autonome lot cuisine
E.07 1 Meuble bas de rangement avec bac du chef L1650 x 700mm 3 Ø  15/21 1,15 Ø  15/21 1,15 Ø  40 1,15

E.08 1 Armoire suspendue 1000x400mm avec toit penté et portes coulissantes doublées. X

E.09 1 Cellule de refroidissement rapide 6 niveaux (existante réinstallée) 0,30 PC Prise de courant 2P+T 240 cm sol fini
E.10 1 Table mobile L.700 x 600mm (existante réinstallée)

E.11 1 Support poubelle porte-sac

F PREPARATION FROIDE

F.01 1 Desserte réfrigérée 2 portes groupe logé 3 0,60 PC Prise de courant 2P+T 240 cm sol fini
F.02 1 Armoire froide jour 600 litres groupe logé (existante réinstallée) 0,30 PC Prise de courant 2P+T 240 cm sol fini
F.03 1 Armoire stérilisation  15 couteaux avec fermeture à clé 0,10 PC Prise de courant 10/16A 2P+T 180 cm sol fini
F.04 1 Support poubelle porte-sac

F.05 1 Désinsectiseur avec tiroir d'extraction des insectes 0,08 PC Prise de courant 2P+T - 240 cm sol fini
F.06 1 Batteur Mélangeur de table

F.07 1 Trancheur

F.08 1 Combiné cutter coupe-légumes

F.09 1 Balance de table

G LAVERIE

G.01 1 Lave-mains à commande non manuelle avec distributeur savon liquide et essui-tout. X Ø  15/21 0,15 Ø  15/21 0,15 Ø  40 0,15

G.02 1
Table de tri vaisselle L.1800 x 700mm avec bac 600 x 500mm équipé d'une douchette et TVO avec 

collerette amovible
X Ø  15/21 0,15 Ø  15/21 0,15 Ø  40 0,15

G.03 1 Machine à laver à ouverture frontale lavage vaisselle et batterie Ø  20/22 Ø  50 10,50 LO Adoucisseur autonome lot cuisine - Attente EU siphonnée
G.04 1 Table suspendue avec bonde L.924 x 700mm avec dosseret arrière et retour à gauche X Ø  40
G.05 1 Support poubelle porte-sac

G.06 1 Poste de lavage et désinfection X Ø  15/21 0,2 Ø  15/21 0,2

H STOCK PROPRE

H.01 1 Rayonnage Batterie à clayettes mobiles L 650 x 460mm

H.02 1 Armoire haute de rangement avec portes battantes L 1000 x P.500 X H.1890mm
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EF 

Eau froide brute
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EC
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Nomenclature des équipements Phase DCE indice 0 - JUIN 2026

REP. Qte. DESIGNATION 

I DEGAGEMENT 

I.01 1 Désinsectiseur avec tiroir d'extraction des insectes 0,08 PC Prise de courant 2P+T - 240 cm sol fini
I.02 1 Armoire inox de stockage linge propre
I.03 1 Tapis de décontamination 

J SALLE DE RESTAURANT
J.01 1 Fontaine réfrigérée (Equipement hors présent lot) Ø  15/21 Ø  40 PC 2 PC 16A 
J.02 1 Armoire froide "frigo top" groupe logé avec fermeture à clé 0,30 PC Prise de courant 2P+T 50 cm sol fini

J.02 1 Meuble petit déjeuner (Equipement hors lot cuisine) 4
4 Prises de courant 10/16A 2P+T en crédence pour raccordement four 

micro-onde, cafetière, bouilloire, etc.
K BUANDERIE

L.L 1 Lave-linge (Equipement hors lot cuisine) Ø  15/21 0,15 Ø  40 2,5 PC 2 PC 16A  H:120cm - Attente siphonnée 
S.L 1 Sèche-linge (Equipement hors lot cuisine) Ø  40 2,5 PC 2 PC 16A  H:120cm - Attente siphonnée + évacuation condensats

K.01 1 Armoire suspendue 1000x400mm avec toit penté et portes coulissantes doublées. X

BUREAU CHEF

1 Poste de travail informatique (Equipement hors lot cuisine) 0,5 PC 3 PC 10/16A + 1 RJ Tel +2 RJ Info

1 Enregistreur de température armoires froides 0,2 PC PC 10/16A + 1  RJ Info

PC Raccordement sur prise de courant lot elec

CC Raccordement sur combiné de coupure lot elec.

LO Câble lové en attente
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SPECIFICATIONS DE RACCORDEMENTS ET D'ALIMENTATIONS FLUIDES
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 SPECIFICATIONS COMPLEMENTAIRES
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Coefficient de foisonnement
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